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CUVEE PUR MEUNIER
FRUITEE ET HARMONIEUSE

L’assemblage de 2 parcelles du domaine
se completent et donnent un équilibre
parfait : l'alliance de la fraicheur des
Meuniers sur sable (lieu-dit Les Mon-
taubans) a la rondeur des Meuniers
sur argile (lieu-dit La Fortelle), le
tout travaillé sous bois pour un
résultat exceptionnel.

@® Dosage: 3 g/1 EXTRA BRUT

® Dégustation :

Nez : délicat et séducteur, alliant un
boisé légerement toasté a des notes
iodées et relayées par des odeurs de fleur
d’oranger, de mandarine et d’ananas.
Bouche : souple et fraiche, avec une
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effervescence crémeuse et fondue. Sa
minéralité sablo-argileuse lui confere
de la franchise et un volume fruité et
sensuel.

PUR MEUNIER Un champagne fruité et harmonieux,

Extra B 5 ; 5li
3178 Sl dont le caractere s’affirme tout en délica-

tesse et en précision aromatique.

Vignerons depuis 3 générations
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CUVEE PUR MEUNIER EXTRA BRUT
SUGGESTIONS ACCORDS METS ET VIN

® DPlats:

- Noix de Saint-Jacques juste grillées et réduction de jus de
clémentines a I'échalote

- Crevettes/gambas planchées au curry doux

- Blanc de poulet mariné (oignon rouge, citron vert,
gingembre rapé, huile d’olive) puis grillé

® Fromages:

- Comté 24 mois

- Petit Langres affiné (crotite bien oranggée)

- Crottin de cheévre fondant

Relations SOL/VIN

La vigne puise les minéraux du sol ce qui, au-dela des
cépages, influe sur les ardmes et sensations en bouche du
vin. Voici les principales caractéristiques sensorielles des 3
grands types de sols champenois :
e Sable : fluidité, acidité cristalline = vin droit et franc.
Ardmes d’agrumes et de fruits exotiques.
* Argile : sensation caressante et généreuse, acidité
délicate rapidement fondue = bouche gourmande.
Aromes épicés, floraux, fruits charnus.
* Craie : longueur en bouche, puissance ciselée, finesse =
dureté et élégance. Aromes fruités, floraux et épicés.
C’est en assemblant les cépages de nos différents terroirs
que nous vous proposons une telle diversité de cuvées.
Si vous souhaitez en découvrir davantage, n’hésitez pas a
venir nous rendre visite au domaine.
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LE PLAISIR S’ARRETE QUAND COMMENCE L’ ABUS, SOYEZ RESPONSABLE.



